
不合格项目的消费警示

一、联苯菊酯：

联苯菊酯，触杀和胃毒作用。对多种叶面害虫有效，包括鞘

翅目、双翅目、异翅亚目、同翅目、鳞翅目和直翅目害虫；对某

些种类的螨虫也有效。适用作物包括谷物、柑橘、棉花、果树、

葡萄、观赏植物和蔬菜。属于拟除虫菊酯类性农药。食用食品一

般不会导致联苯菊酯的急性中毒，但长期食用联苯菊酯超标的食

品，对人体健康也有一定影响。

二、噻虫胺：

噻虫胺，烟碱类杀虫剂，具有触杀、胃毒作用，具有根内吸

活性和层间传导性。土壤处理、叶面喷施和种子处理，防治水稻、

玉米、油菜、果树和蔬菜、柑橘的刺吸式和咀嚼式害虫，如飞虱、

椿象、蚜虫和烟粉虱。急性中毒可出现恶心、呕吐、头痛、乏力、

躁动、抽搐等。食用食品一般不会导致噻虫胺的急性中毒，但长

期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康也有一定影响。

三、噻虫嗪：

噻虫嗪，具有触杀、胃毒和内吸作用的杀虫剂。能被迅速吸

收到植物体内，并在木质部向顶传导。可用于茎叶和土壤处理的

主要农作物有芸薹属作物、叶菜类和果菜类、马铃薯、水稻、棉

花、落叶果树、咖啡、柑橘、烟草和大豆；种子处理主要用于玉



米、高粱、谷物、甜菜、油料油菜、棉花、豌豆、蚕豆、向日葵、

水稻和马铃薯。也可用于动物和公共卫生，防治蝇类（如家蝇、

厕蝇和果蝇）。烟碱类杀虫剂。中毒可出现恶心、呕吐、头痛、

乏力、心跳过速等。食用食品一般不会导致噻虫嗪的急性中毒，

但长期食用噻虫嗪超标的食品，对人体健康也有一定影响。

四、过氧化值(以脂肪计)：

过氧化值(以脂肪计)是指油脂中不饱和脂肪酸被氧化形成

过氧化物，该指标不合格一般不会对人体的健康产生损害，但过

多食用，严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。一般情况下，如

果食品氧化变质，消费者在食用过程中能辨别出哈喇等异味，需

避免食用。过氧化值超标的原因可能是产品用油已经变质，或者

产品在储存过程中环境条件控制不当，导致产品酸败；也可能是

原料中的脂肪已经氧化，储存不当，或未采取有效的抗氧化措施，

使得终产品油脂氧化。此外，植物油精炼不到位也可能造成食用

油、油脂及其制品的过氧化值不合格。

五、酒精度：

酒精度又叫酒度，是指在 20℃时，100 毫升白酒中含有乙

醇（酒精）的毫升数，即体积（容量）的百分数。酒精度是酒类

产品的一个重要理化指标，含量不达标主要影响产品的品质。酒

精度不合格可能是个别企业生产工艺控制不严格或生产工艺水

平较低，无法有效控制酒精度的高低；或是包装不严密造成酒精



挥发，导致酒精度降低以致不合格；也可能是个别生产经营企业

为了降低成本，用低度酒冒充高度酒；也不排除生产经营企业的

检验器具未准确计量，检验结果出现偏差的情况。


